
1 er jour :

SEMAINE 1-Jun au 8-Jun au 12-Jun 15-Jun au 22-Jun au 26-Jun 29-Jun au 3-Jul

Agriculture biologique Produit local

Haute Valeur Environnementale Recette végétarienne

Fruit de saison

REPAS VEGE

Menus scolaires

Jun-26

5-Jun 19-Jun

Salade Grecque Concombres vinaigrettes Salade de riz Concombre à la crème

Poisson meunière

Gratin de pommes de terre Riz pilaf Ratatouille Pommes rissolées

Salade de tomates Salade coleslaw Salade de Tomate mais Macédoine de légumes

Fromage 

Fromage

Fruit de saison Mousse de fruits Fruit de saison Pot de glace Fruit de saison

Brocolis 

Fromage Fromage Fromage Fromage 

Filet de poisson meunière

Chou chinnois

Filet de colin sauce curry Filet de poisson pané Filet de lieu tomaté

Pommes rissoléesRiz aux petits légumes Pennés Semoule Gratin de courgettes

Fromage Fromage Fromage Fromage 

Haut de cuisse de poulet rotiSauté de dinde aux olives Boulettes d'agneau Cordon bleuFilet de poulet a la crème

Salade de tomates

Fruit de saison Compote Compote Compote Mousse au chocolat

Salade verte Salade de pommes de terre Salade aux croûtons Salade de crudités

Petits pois, carottes Haricots verts Riz pilaf Ebly

Salade coleslaw Tomates vinaigrettes Taboulé Oeuf mayonnaise

Fromage Fromage Fromage Fromage

Compote de fruit Fruit de saison Fruit de saison

REPAS VEGE REPAS VEGE REPAS VEGE

Pennés Gratin de chou fleurs Poelée de légumes salade verte

Appellation d'origine protégée
Indication géographique 
protégée

Bleu Blanc Coeur

Fromage Fromage blanc sucré Fromage Fromage

Pot de glace Tarte aux pommes Gauffre Cone vanille

Pêche durable/MSC        Label rouge Produits fermiers

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements.  

Sauce napolitaine Saucisse végé Boulettes de soja en sauce Hachi parmentier végé

Chipolatas grillées Escalope viennoise Paupiette de dinde Filet de poulet en sauce


